Herzlich willkommen beim Dorner!

Wir freuen uns, Sie bei uns begrifsen zu dirfen und wollen
Sie mit pramierten Produkten aus unserem Weingarten
und der heimischen Landwirtschaft verwohnen.

Als schonste Auszeichnung fir unser Bemuhen betrachten
wir unsere treuen Gaste, von denen schon viele zu lieben

Freunden geworden sind.

Familie Hergan | 8151 St. Bartholoma | Reiteregg 44 | Tel. 03123 2288

Im Februar Samstag ung Sonntag gedffnet und von Marz bis Dezember
Donnerstag bis Sonntag ab 13 Uhr ge6ffnet

www.dornerwein.at






Naturtribe Fruchtsafte

1/4 | naturtriiber Apfelsaft/ pur oder gespritzt
1/4 1 Holundersirup oder
oder Rosenblitensirup gespritzt
1/4 | Pfirsichnektar / pur oder gespritzt
1/4 | Roter Traubensaft / pur oder gespritzt
1| naturtriber Apfelsaft
1| Roter Traubensaft
1| Pfirsichsaft

Aus der Hausbrennerei

Ang'setzter Krauterschnaps
Kronprinz Rudolf
Zwetschke

Williamsbirne
Holunderbrand
Muskatellerbrand
Steirische Marille
Holunderlikor / Zirbe

1,60

1,60
1,80
1,80
6,00
6,50
6,50

2,20
2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
2,50

Uber Neuigkeiten im Schnapskeller informieren wir Sie gerne!



Aus dem Weinkeller

1/8 | Bergwein (weifs oder rot)
1/2 | Bergwein (weils oder rot)
1| Bergwein (weil oder rot)
1/8 | Schilcher

1/2 | Schilcher

11 Schilcher

1 Glas Frizzante

1/4 1 Mischung (weils oder rot)
1/4 | Schilchermischung

1/4 | Hollermischung

1/4 1 Weilsburgundermischung
1/4 | Muskatellermischung

1/4 | Mineralwasser

1| Mineralwasser

1,60
5,00
9,50
1,70
5,00
9,50
2,70
1,80
2,00
2,00
2,80
2,80
1,00
4,00



Unsere Weilsen

Frischling 2019

Macht ab 11. November Lust auf den neuen Jahrgang, 11,5 % vol.

Welschriesling 2018
Lebendige S3ure, anhaltendes Apfel-Holunderbukett, 11,5 % vol.

Rosenmuskateller 2018

Feinperlige Sdure verstromt verfiihrerische Duftfiille, 12,0 % vol.

Weilsburgunder Klassik 2018

Jugendlich-floral mit bekdmmlichem Brotgeschmack, 12,2 % vol.

Gelber Muskateller 2018
Vollreifer Muskatduft schon in der Jugend, 12,0 % vol.

Glas

2,40

2,40

2,60

2,60

2,60

Flasche

12,00

12,00

14,00

14,00

14,00

Durch die handische Bewirtschaftung unserer Weingdrten begriifsen wir
jeden Weinstock mit Handschlag und wachen so lber seine Gesundheit.



Glas
Morillon Klassik 2016
Riecht nach Honig und Melonen, rundum rund, 12,5 % vol. 2,80
Weilsburgunder Kreuzeck 2016
Unsere steilste Lage sorgt flir kdrperreiche Burgunder, 12,7 % vol. 3,00
Grauer Burgunder Brandl 2016
kraftvoll-trockener Lagenwein mit angenehmer Mineralik, 13,2 % vol. 3,00

Flasche

14,00

16,00

16,00

Bei uns reifen Lagenweine auf der Feinhefe. Erst Ende Mai fillen wir
das gelungene Zusammenspiel von Boden und Klima in Flaschen.



Unsere Hausherren

Glas
Schilcher 2018
Feine Johannisbeeren, sdurebetont und trotzdem rund, 11,0% vol. 2,40
Blauer Wildbacher 2016
Tiefrot mit kraftiger Weichselnase, 13,0 % vol. 2,80
KugerlSchilcher
Frizzante aus der Wildbachertraube, Himbeerfrucht, 11,5 % vol. 2,70

Flasche

12,00

14,00

14,00

Unverwechselbare Weine rufen nach einem unverwechselbaren Erscheinungsbild.
Bei unseren Etiketten haben herms FRITZ und Giinter Waldorf Hand angelegt.



Unsere Roten

Zweigelt Cuvée 2016/17
Anhaltender brombeercharakter, samtiger Gerbstoff, 12,5 % vol.

Roter Stern 2014

Cuvée aus Blauem Wildbacher, Zweigelt und Cabernet Sauvignon,
kraftvolles Waldbeerenaroma auf reifem Tanninfundament,
gelagert in kleinen Fassern 13,5 % vol.

Glas

2,80

3,00

Flasche

14,00

17,00






Y

Slow Food™ Styria

empfohlen

2016

Zum wiederholten Mal schon ist der Dorner mit dem

Qualitatssiegel ,Slow Food Styria® ausgezeichnet worden

und erflllt damit strenge Kriterien.

Zum Beispiel:

Unsere Rohstoffe sind von bester Qualitat, schmackhaft und gesund.
Die Zubereitungsmethoden sind in der regionalen Tradition begriindet.
Die Lebensmittel werden im Einklang mit der Natur produziert,
kommende Generationen finden eine intakte Umwelt vor.

Faire Bezahlung wahrt die soziale Gerechtigkeit.






Aus der Kuchl

Dornerplatte
vom gekochten Schinken tbers Lendbratl und Bristel bis zum regionalen
Kdsesortiment, garniert mit Gemiise aus dem Garten / ab zwei Personen, pro Person 8,00

Bratene Rein

Gebratenes Bristerl, Ripperl, Schweinsstelze oder Lammbraten mit Erdapfeln, Gemuse

der Saison und Krautstrudel (Zusammenstellung nach Belieben)

mit Salatschiissel / ab vier Personen, auf Vorbestellung, pro Person 11,00

Steirisches Buffet

Kostlichkeiten und Spezialitaten von sauer bis suifd und von fleischig bis kasig

und alles von den Genussbauern aus der Region (Familien Heinrich, Hergan,

Hofer, Kollmann, Langmann, Potzinger, Schwar, Sindler-Resch, Stern sowie die

Biobetriebe der Landwirtschaftlichen Fachschulen Alt-Grottenhof und

Grottenhof Hart / ab 20 Personen, auf Vorbestellung, pro Person 10,00 bis 17,00

Catering-Service
Individuelle Zusammenstellung ganz nach Thren Wiinschen fiir bis zu 300 Personen
inkl. Geschirr und Service. Bitte rechtzeitig bestellen!



Knuspriges Bristl
mit Bratlfett, Kren, Senf, Saisongemuse und Pfefferoni

6,50
Luftgetrocknetes Rindfleisch
kalt angerdauchert, 3 Monate zum Reifen eingelegt

7,50
Griiner Weinzerl|
gerduchertes Forellenfilet aus der Teichwirtschaft Hamedinger mit Butter,
Saisongemuse und steirischem Kaviar (Kirbiskernpesto mit Kren)

7,50
Kibelfleisch von Dorners Wiesenschwein
am Fleischhimmel gereift und 3 Monate zum Reifen eingelegt

7,00
Brettljause
gekochter und roher Schinken, gebratenes Briistl, Hauswirstl, Kernéltopfen,
Kase, Verhackert, Ei, Gemiise und Kren

7,00
Gemischter Fleischteller

7,00
Lendbratl Teller

7,00

Hauswirstl mit Verhackert
4,00



Belegtes Spezialitatenbrot
gekochter und roher Schinken, Brustl, Kase, Gemuse und Kren 4,00

Schinkenbrot
gekochter-Schinken, Gemiuse und viel Kren 4,00

Lendbratlbrot
gerauchertes luftgetrocknetes Lendbratl hauchdiinn aufgeschnitten, Gemuse und Kren 4,00

Knuspriges Bristlbrot
mit Pfefferoni, Senf und Weinbergkren 4,00

Frisches Schwarzbrot

mit Verhackert, Leberpastete, Bratlfett oder griinem Topfen, Ei, GemUse 2,50
KK&sebrot mit Rohkost 4,20
Butterbrot mit Gemiise 2,50

Slow Food fordert traditionelle Esskultur und biologische Vielfalt und hilft, vom
Aussterben bedrohte Haustierarten sowie Obst- und Gemusesorten zu erhalten.






Saurer Weinzerl
Rindfleisch, Sulzerl, Kdferbohnen, Salat, Zwiebel in Kerndl und Weinessig

Griner Salat mit Kaferbohnen und Zwiebel
Gemischter Salatteller und Schafkase (nach Saison)
Kaferbohnen mit Zwiebeln

Kasespezialitatenteller mit pikantem Allerlei
Kasevariation von den Genussbauern, Gartengemise, Topfenaufstrich und Walnisse

Polentaschnitten mit griinem Salat und Gemuse und mit Schafkase tiberbacken
Bio-Camembert Alt-Grottenhof

Bio-Schafkdse mit Pesto und Balsamico

Weinkédse vom Heinrich, mit Dorners Blauem Wildbacher verfeinert

Hugelkase mit Rosenmuskatellergelee

7,00

4,00

6,00

4,00

7,50

7,00

6,50

6,50

7,50

7,50



Mehlspeisen/Tagesangebot

Saftiger Schokokuchen

in den Sommermonaten mit Friichten belegt 2,70
Obststrudel
je nach Saison mit Apfeln,Zwetschken oder Marillen 3,00

Apfeltiramisu
mit Zimt verfeinert 3,20

Himbeer Mohn / Topfen Orangenschnitte 3,20

Weinstrauben
abgerihrt mit Schilcher und Tresterbrand
3,00
Mousse au chocolat
mit Friichten der Saison
3,00



Zum Mitnehmen

Safte

1 | naturtriiber Apfelsaft

1| roter Traubensaft

1 | Pfirsichnektar

0,75 | Bliten- oder Krautersirup

2,00
2,90
2.90
7,50

Bergwein (1)
11 Weillwein
11 Rotwein
1| Schilcher

Qualitatswein (o,75 1)
Frischling 2019
Welschriesling 2018
Weilsburgunder Classic 2018
Rosenmuskateller 2018
Gelber Muskateller 2018
Schilcher 2018

Zweigelt Cuvee 16/17

Blauer Wildbacher 2016

Roter Stern 2014

Lagenwein (o,75 )

Weilsburgunder Kreuzeck 2015

Grauer Burgunder Brandl 2016

Sekt (o,75 D
Schilcher Frizzante

3,80
3,80

4,40

6,50
6,00
7,00
8,50
8,50
6,50
7,00
8,50

14,00

10,00

10,00

8,00



rnerwein.at



